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CUERPO

AROMAS

DESCRIPCIÓN

FRUTA

ALCOHOL

ACIDEZ

TANINOS

COLOR
SALMÓN

SUAVE
10-13ºC

Color salmón suave, brillante y delicado. Aromas que 

recuerdan a flores de azahar y Frutilla. En boca es fresco, 

envolvente y con un largo postgusto cítrico

LOS CERRILLOS: a 1000 msnm,  con suelo 
fino de característ icas aluviales ,  rocoso y 
arenoso.  Es pobre en materia orgánica,  
poco profundo y con piedras a partir  de 
los 70 cm de profundidad. El  agua para 
r iego proviene del deshielo,  s iendo 
cristal ina,  pura y r ica en minerales .

TERROIR

PH/ACIDEZ: 3,22/6,15 g/l

COSECHA: manual en cajas de 18kg / 
selección manual de racimos /
Martes 25 de Marzo

AZÚCAR RESIDUAL: 2,6 g/l

ALCOHOL: 11,5% v/v

COMPOSICIÓN: 100% Pinot Noir

GUARDA POTENCIAL: 7 años.

MENDOZA
ARGENTINA

FLOR DE
AZAHAR

FRUTILLA

RACIMO HOJA

2025

ROSÉ PROVENCE
MAE

MENDOZA, ARGENTINA
LOS CERRILLOS, LUJÁN DE CUYO
PINOT NOIR

LOS CERRILLOS
LUJÁN DE CUYO
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